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INSTITUTO NACIONAL DE ESTUDOS E PESQUISAS EDUCACIONAIS ANISIO TEIXEIRA

PORTARIA N2 482, DE 6 DE JUNHO DE 2017

A PRESIDENTE DO INSTITUTO NACIONAL DE ESTUDOS E PESQUISAS
EDUCACIONAIS ANISIO TEIXEIRA (INEP), no uso de suas atribuicdes, tendo em vista a
Lei n? 10.861, de 14 de abril de 2004; a Portaria Normativa n? 40, de 12 de dezembro
de 2007, em sua atual redacdo; a Portaria Normativa n2 8, de 26 de abril de 2017, e
considerando as definicdes estabelecidas pela Comissdo Assessora de Area de
Engenharia de Alimentos, nomeada pela Portaria n? 103, de 9 de fevereiro de 2017,
resolve:

Art. 12 O Exame Nacional de Desempenho dos Estudantes (Enade), parte
integrante do Sistema Nacional de Avaliagao da Educagao Superior (Sinaes), tem como
objetivo geral avaliar o desempenho dos estudantes em relacdo aos conteudos
programaticos previstos nas diretrizes curriculares, as habilidades e competéncias para
atuacado profissional e aos conhecimentos sobre a realidade brasileira e mundial, bem
como sobre outras areas do conhecimento.

Art. 22 A prova do Enade 2017 sera constituida pelo componente de Formagao
Geral, comum a todas as areas, e pelo componente especifico de cada area.

Pardgrafo Unico. O concluinte terd 04 (quatro) horas para resolver as questdes
de Formacgao Geral e do componente especifico.

Art. 32 As diretrizes para o componente de Formacgado Geral sdo publicadas em
Portaria especifica.

Paragrafo unico. A prova do Enade 2017 terd, no componente de Formacao
Geral, 10 (dez) questdes, sendo 02 (duas) discursivas e 08 (oito) de multipla escolha,
envolvendo situacdes-problema e estudos de caso.

Art. 42 A prova do Enade 2017, no componente especifico da area de
Engenharia de Alimentos, terda como subsidios as Diretrizes Curriculares Nacionais do
Curso de Graduagdo em Engenharia, Resolugdo CNE/CES n° 11, de 11 de marco de
2002, as normativas associadas as Diretrizes Curriculares Nacionais e a legislacdo
profissional.

§12 A prova do Enade 2017 terd, no componente especifico da area de
Engenharia de Alimentos, 30 (trinta) questdes, sendo 03 (trés) discursivas e 27 (vinte e
sete) de multipla escolha, envolvendo situa¢des-problema e estudos de caso.
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§22 No componente especifico da prova de Engenharia de Alimentos, 10 (dez)
questdes de multipla escolha serdo referenciadas pela Portaria Enade 2017 da 4rea de
Engenharia.

Art. 52 A prova do Enade 2017, no componente especifico da area de
Engenharia de Alimentos, tomard como referéncia do perfil do concluinte as seguintes
caracteristicas:

I. critico e criativo na identificacdo e resolu¢cdo de problemas tecnoldgicos,
considerando aspectos politicos, econdémicos, sociais, ambientais e culturais;

Il. ético e humanista no atendimento as demandas da sociedade;
lll. comprometido com sua atualizagao profissional;

IV. organizado, resiliente, propositivo e proativo em sua atuac¢do profissional
individual e em equipe, com visao multidisciplinar;

V. comprometido com a seguranga alimentar.

Art. 62 A prova do Enade 2017, no componente especifico da area de
Engenharia de Alimentos, avaliard se o concluinte desenvolveu, no processo de
formacao, competéncias para:

I. planejar, projetar e conceber processos, produtos e servicos na area de
alimentos e bebidas;

Il. implantar processos de producdo de alimentos e bebidas;

lll. coordenar projetos e servicos de engenharia;

IV. planejar e conduzir experimentos e interpretar resultados;

V. realizar controle, manutengdo e avaliacao de produtos e processos;
VI. desenvolver e aplicar novas tecnologias;

VII. avaliar o impacto das atividades da engenharia no contexto social e
ambiental;

VIII. avaliar a viabilidade econémica de projetos de engenharia;
IX. implantar e coordenar sistemas de gestdo da qualidade;

X. fiscalizar e vistoriar instalacdes que manipulam alimentos e bebidas de
acordo com a legislacdo vigente;

XI. conhecer e aplicar os aspectos regulatérios da drea de alimentos e bebidas.
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Art. 72 A prova do Enade 2017, no componente especifico da area de
Engenharia de Alimentos, tomara como referencial os conteldos que contemplam:

§12 O Nucleo de Conteudos Basicos:

I. Administragao;

Il. Ciéncias do Ambiente;

[ll. Ciéncia e Tecnologia dos Materiais;

IV. Economia;

V. Eletricidade Aplicada;

VI. Expressao Gréfica;

VIl. Fenémenos de Transporte;

VIII. Fisica;

IX. Informatica;

X. Matematica e Estatistica;

XI. Mecanica dos Sélidos;

Xll. Metodologia Cientifica'e Tecnoldgica;
XIll. Quimica.

§22 Nucleo de Conteudos Profissionalizantes:
I. Andlise Sensorial;

Il. Bioengenharia e Biotecnologia de Alimentos;
[ll. Bioquimica de Alimentos;

IV. Desenvolvimento de produtos;

V. Embalagens; VI. Fisico-quimica de alimentos;
VIl. Gestdo e Controle de Qualidade;

VIIl. Higiene na Industria de Alimentos;

IX. Instrumentacdo, Controle e Automacao;

X. Legislagdo de alimentos;
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XI. Microbiologia de Alimentos;

Xll. Modelagem, Andlise e Simulagao de Sistemas;
XIll. Operagdes Unitarias;

XIV. Processos de Conservagao;

XV. Projetos de Industrias de Alimentos;

XVI. Quimica Analitica e Instrumental;

XVII. Quimica de alimentos;

XVIII. Sistemas Térmicos;

XIX. Tecnologia de alimentos de origem animal e vegetal, XX. Tecnologias
limpas e novas tecnologias;

XXI. Termodinamica Aplicada;
XXIl. Tratamento de Residuos da Industria de Alimentos.

Art. 82 Esta portaria entra em vigor na data de sua publicagao;

MARIA INES FINI

(DOU n2 109, 08.06.2017, Secdo 1, p.30)
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